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Facciamo salse italiane,

dalla genesi italiana,
con una storia italiana

e una produzione italiana

I componenti autentici del Made in Italy

Benvenuti in Piemonte
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La nostra idea di buono
Per le nostre salse scegliamo materie prime biologi-
che, italiane, senza glutine, senza lattosio, 
senza conservanti né coloranti. Le componia-
mo secondo il sapere della tradizione culinaria italia-
na ed internazionale. Le misceliamo con passione, 
cura e competenza per restituirvi il sapore del buono 
ed il piacere della tavola. 
“Biobontà”, ogni giorno un nuovo piacere!

I nostri valori
La vocazione del biologico, alla TUTTOVO, è 
scaturita naturalmente dal radicato e profondo 
interesse del titolare, Claudio Maria Fantolino, per 
l'alimentazione naturale. “Biobontà” l'unica 
linea di salse biologiche italiane che offre l’alta 
tradizione gastronomica, pronta da gustare in 
tavola, una ricca gamma di eccellenti sapori, 
frutto di fragranti e calibrate miscele di erbe 
aromatiche, spezie ed aromi biologici.
I profumi ed i sapori delle salse “Biobontà” - classici o gradevolmente nuovi, 
delicati, aromatici, dolci o piccanti - trasformano il rito del pasto quotidiano in 
uno spazio di piacere.

L’azienda e la nostra missione
La TUTTOVO è nata come azienda trasformatrice di ovoprodotti e semilavorati a 
base d’uova per l’industria alimentare. Scelte fortemente innovative hanno da 
sempre caratterizzato l’azienda sia sul piano produttivo che del packaging.
L’azienda è stata premiata nel 1991 con l’Oscar per il prodotto più innovativo al 
salone internazionale del Cibus di Parma.
Vogliamo dirvi la nostra missione: fare salse italiane, che hanno una genesi 
italiana, una storia italiana, una produzione italiana.
Il nostro prodotto è per consumatori consapevoli e informati.



®
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Nel 1999 l’azienda
viene inserita nel prontuario
dell’AIC tra i produttori 
di alimenti senza glutine

1998

Nel 1998 l’azienda ha iniziato 
la produzione delle salse 
biologiche, dismettendo

la produzione di ovoprodotti

Dal 1998 la TUTTOVO
è orgogliosamente tra i primi 

e fedeli donatori del Banco
Alimentare del Piemonte

Il 2017 è l’anno della 
Certificazione riconosciuta 
a livello internazionale, la 

BRC — Grade A - che 
definisce i più alti requisiti 

di sicurezza e igiene delle 
aziende alimentari e dei 

loro prodotti                

Per il 2024 è atteso un grande e meritato 
successo nazionale ed internazionale grazie 
all’elevata qualità dell’innovazione che 
l’azienda ha sempre espresso

Il nostro viaggio

1999

2017 Nel 2008 l’azienda 
ha ricevuto l’ambito 
riconoscimento 
dell’Eccellenza Artigiana 
dalla Regione Piemonte

2008

2024

1984
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La TUTTOVO nasce
nel 1984 come produttrice
di ovoprodotti e semilavorati
a base d’uova per
l’industria alimentare

Nel 1987 è stata la prima 
azienda europea 
ad utilizzare il bag in box 
per il confezionamento 
degli ovoprodotti freschi

1987

1988-1991

1990

Tra il 1988 e il 1991 
l’azienda ha depositato 

ben 6 brevetti nazionali 
ed internazionali sul suo

innovativo impianto 
di trattamento ovoprodotti.

Impianto che consentiva
la durata di oltre 45 gg

degli ovoprodotti freschi
in catena del freddo

a 0+4°C

Nel 1994 la TUTTOVO 
è stata la 1° azienda italiana
esaminata dalla Commissione 
Ministeriale, ottenendo
l’importantissimo 
bollo CE ovoprodotti

Nel 1991 è stata premiata 
con il prestigioso Oscar 

per il prodotto 
più innovativo 

al CIBUS 
di Parma

1994

1991

Nel 1990 la TUTTOVO, 
per prima in Europa, 

ha confezionato gli ovoprodotti 
in pure pack della Elopak 

da 1 kg (professionale)



Maionesi eccellenti
e salse speciali

Maionese classica
Gusto cremoso e delicato. Eccellente 
piacere, equilibrata armonia di gusto!

Caratteri di eccellenza
Regina e madre di tante salse fredde, la maionese 
classica è apprezzata per la delicatezza del sapore 
e per la piacevole consistenza cremosa. L’alta 
qualità degli ingredienti dona alla maionese classica 
“Biobontà” un’equilibrata piacevolezza di gusto.

Abbinamenti gastronomici
È molto versatile ed esalta una grande varietà di 
preparazioni, può condire il piatto più raffinato o 
nobilitare una semplice patata lessa!

Maionese italiana
Soffice e corposa, morbida, sublime bontà!

Caratteri di eccellenza
È una maionese che grazie alla sapiente dosatura di 
un pregiato olio extravergine di oliva italiano, un 
olio dolce profumato, di color oro, conferisce alla 
maionese italiana “Biobontà” un carattere 
pastoso, ricco, un sapore pieno e nello stesso 
tempo delicato, una sorprendente piacevolissima 
armonia di gusto.

Abbinamenti gastronomici
Accompagna squisitamente ogni pietanza, dalla 
preparazione più quotidiana, al piatto più raffina-
to. È ottima anche semplicemente spalmata su un 
buon crostino.

Maionesi eccellenti
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L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.

                                                       



Maionese di soia
Senza uova, cremosa e gradevole: 
per non rinunciare al piacere del gusto!

Caratteri di eccellenza
È una salsa delicata e gustosa, senza uova, 
quindi senza colesterolo e senza lattosio! Per 
le sue caratteristiche è adatta alle persone intolle-
ranti alle uova e per chi sceglie un regime vegeta-
riano o vegano.

Abbinamenti gastronomici
Accompagna appetitosamente verdure, seitan, 
carni e pesce, come una tradizionale maionese.

Maionese di riso 
Una nuova eccezionale salsa:
senza uova, senza colesterolo con tutto
il piacere del gusto che cercate!

Caratteri di eccellenza
È un prodotto unico, grazie alle sue eccezionali 
qualità! È cremosa, delicata, versatile: buona! 
Ha il 30% di Kcal e di grassi in meno rispetto 
ad una maionese tradizionale. È senza colesterolo, 
senza uova, senza glutine, senza lattosio. 

Abbinamenti gastronomici
Accompagna verdure, pesce e carni consentendo 
anche a chi non può consumare la normale maione-
se di godere del piacere gustoso di una salsa cremo-
sa e stuzzicante. Fantastica per chi non può 
consumare le uova.

®
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Aioli
Una piacevole maionese 
gentilmente profumata con aglio

Caratteri di eccellenza
È la tipica salsa provenzale lievemente profuma-
ta con aglio. L’aglio è dosato con leggerezza per dare 
sapore e accompagnare con finezza i cibi preferiti.

Abbinamenti gastronomici
La salsa Aioli “Biobontà” si sposa superbamente 
con il pesce e le carni, lessate o grigliate, è 
eccellente con il baccalà lessato, con le verdure 
lessate, ad esempio con una semplice insalata di 
patate, ancora leggermente tiepida.

Indiana
Gustosa salsa al curry: 
un sorprendente piacere!

Caratteri di eccellenza
La maionese “Biobontà” è arricchita dall’aroma 
composito del curry, un sapore intenso e pieno. 
Un curry ricco e fragrante dà vivacità e armo-
niosa complessità a questa intrigante salsa.

Abbinamenti gastronomici
Si abbina molto gradevolmente alle carni bianche e 
rosse e alle uova sode. È ottima per condire 
insalate di riso e di pollo.

Salse speciali
L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.

_9



Tartara
Profumata e fragrante come un odoroso 
bouquet di erbe aromatiche

Caratteri di eccellenza
È una maionese alle erbe fini. Prezzemolo, erba 
cipollina, dragoncello, imprigiona tutti i loro 
aromi. L’armonia del bouquet aromatico dà 
vita, nella Tartara “Biobontà”, ad un gusto 
equilibrato e ricco.

Abbinamenti gastronomici
È una salsa particolarmente versatile, è eccellente 
con pollami e carni fredde o alla griglia, è 
ottima con i crostacei e il pesce lessato, al 
cartoccio o alla griglia e con le verdure.

Pepe verde
Fortemente aromatica, gradevolmente 
piccante, insuperabile!

Caratteri di eccellenza
È una maionese piacevolmente piccante, dal 
sapore ricco ed appetitoso. L’ottima maionese 
“Biobontà” si arricchisce di una generosa quanti-
tà del miglior pepe verde: un incontro di gusto. Il 
pepe verde fortemente aromatico conferisce alla 
salsa una nota fragrante, gradevolmente piccante.

Abbinamenti gastronomici
Eccellente per accompagnare carni rosse e bian-
che alla griglia, hamburger, seitan e uova 
sode o bazzotte.

®
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Tonnata
Stuzzicante e appetitosa: ricca bontà!

Caratteri di eccellenza
È una delle migliori e più amate salse della cucina 
italiana ed internazionale, dal sapore pieno 
stuzzicante. La tonnata “Biobontà” è preparata 
con tonno ed acciughe di altissima qualità, saporiti 
capperi di Salina, presidio Slow Food, e con un 
tocco di pregiato aceto balsamico di Modena. 

Abbinamenti gastronomici
È perfetta come accompagnamento di carni bian-
che e rosse servite fredde. Condisce straordina-
riamente un’insalata di patate o può guarnire 
golose tartine o il vitello tonnato.

Senape
Sapore morbido, dolce e aromatico, 
gradevolissimo!

Caratteri di eccellenza
È il condimento più amato in Francia e nei paesi del 
nord Europa. Nella versione “Biobontà” perde i 
sentori amari o eccessivamente piccanti per offrire 
tutto il piacere del gusto. Per chi ama i sapori 
classici senza eccessi.

Abbinamenti gastronomici
La senape è un accompagnamento ideale per le 
carni rosse alla griglia o lessate, per la 
salsiccia, per i wurstel, per gli hamburger, si 
sposa bene anche con le carni bianche.

Salse speciali
L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.
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Mexicana
Ghiotta e piccante, intrigante e giovane.
Da provare!

Caratteri di eccellenza
Il piacevole sapore del pomodoro caratterizza 
questa salsa, a cui il peperoncino apporta un ulte- 
riore tocco di vivacità.

Abbinamenti gastronomici
Il suo ricco sapore, mediamente piccante, esalta i 
piatti di carni rosse e bianche, grigliate o alla 
piastra. Il gusto fresco del pomodoro la rende 
piacevole con le uova sode e come golosa guar-
nizione di tartine.

Maionese al rafano
Dal sapore morbido, 
leggermente piccante e aromatico.

Caratteri di eccellenza
Il rafano, Aromatica Rusticana, detto anche comu-
nemente Cren, originario dell’Europa Orientale, si 
consuma fin dall’Antichità. La sua naturale pic- 
cantezza esalta e accompagna molte preparazioni 
culinarie.

Abbinamenti gastronomici
Delicata, ma di gran carattere, si sposa super-
bamente con il pesce affumicato, i frutti di 
mare, le carni bollite, il roast-beef, ed è eccel- 
lente con le verdure crude e lessate, le uova sode e 
formaggi a pasta molle.

®
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Novità

Andalusa
Una salsa di carattere, morbida e un po' 
piccante, piacevolmente stuzzicante.

Caratteri di eccellenza
È una salsa dal gusto vivace, grazie alla sua 
composita formulazione e al sapore caratteristico del 
peperone rosso. La delicata maionese “Biobontà” 
e il gustoso ketchup “Biobontà”, che costituiscono 
la base, si fondono con il peperone bio, dando vita 
ad una intrigante novità!

Abbinamenti gastronomici
Accompagna felicemente tutte le carni grigliate 
e le uova sode. Ottima spalmata sulle tartine, 
guarnite poi a piacere con fettine di uova sode, 
olive, capperi, ecc.

Tre pepi
Finemente aromatica, delicatamente
piccante: una piacevole scoperta!

Caratteri di eccellenza
Una maionese speciale che sorprenderà i vostri 
ospiti grazie al sapore caratteristico delle bacche 
rosa, dolce e leggermente piccante insieme, resinoso. 
Il pepe rosa più fragrante (Schinus terebinthifolius) 
dona a questa maionese un particolare bouquet che 
si sposa felicemente con carne e pesce.

Abbinamenti gastronomici
Da gustare con il pesce lessato o grigliato, con 
le carni bianche, lessate o grigliate, con il seitan, 
con le uova sode. Speciale con il sushi.

Salse speciali
L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.
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Ketchup straordinari

Ketchup classico
Ricco e polposo. Il condimento 
più popolare al mondo diventa una 
delizia per gourmet e intenditori.

Caratteri di eccellenza
È un ketchup denso dal ricco bouquet di spezie. 
Prodotto esclusivamente con il miglior pomodoro 
italiano ed una ricca miscela di spezie, ha una 
lenta e prolungata cottura a temperatura 
dolce ( 12 ore, come si faceva un tempo!) che 
conserva inalterati il sapore e le caratteristiche 
nobili delle pregiate materie prime.

Abbinamenti gastronomici
Accompagna in modo stuzzicante carni, rosse e 
bianche, hamburger, seitan, patatine fritte. 

Ketchup balsamico
Gusto prezioso. 
Uno straordinario ketchup di carattere.

Caratteri di eccellenza
È un ketchup dall’aceto balsamico, acquista così 
maggiore rotondità di sapore. L’incontro del polpo-
so pomodoro italiano, frutto del caldo sole mediter-
raneo, con l’aceto balsamico di Modena, prodotto 
alchemico di terra, fuoco e aria, dà vita ad una 
salsa eccezionale, un ketchup di carattere.

Abbinamenti gastronomici
Si sposa elegantemente con il gran bollito e le 
carni alla griglia. Accompagna straordinaria-
mente seitan, hamburger e patatine fritte.

Ketchup straordinari
L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.

_15



Ketchup piccante
Gradevolmente stuzzicante,
piacevolmente speziato.

Caratteri di eccellenza
Il peperoncino rende piccante lo straordinario 
ketchup “Biobontà”. Prodotto solo con polposo 
pomodoro italiano, con una ricca miscela di 
spezie ed una giusta dose di peperoncino, ha 
una lenta lavorazione a temperature dolci per 
preservare tutto il gusto!

Abbinamenti gastronomici
Si abbina alle carni rosse, agli hamburger, al 
seitan, alle patatine.

Ketchup barbecue
Speziato e piccante con gusto, 
ricco di una brunoise di cipolla dolce: 
un mix saporito, esotico, stuzzicante!

Caratteri di eccellenza
È un ketchup arricchito dalla significativa presenza 
della cipolla, dolce e gradevole e da una nota 
lievemente piccante, che si armonizza con le note 
speziate. Una nota piccante, una dolce cottura sono 
il segreto di questa eccezionale salsa.

Abbinamenti gastronomici
Speciale con tutti i tipi di carne alla griglia, 
braciole, bistecche, costate, salsiccia, hamburger. 
Indispensabile con la bourguignonne, strepitosa con 
le patatine.

®
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Novità

Ketchup senza zucchero
Solo 39 kcal, ma con tutto il gusto che vuoi!

Caratteri di eccellenza
Il nuovo Ketchup senza zucchero “Biobontà” 
dolcificato con eritritolo è salutare, certificato biolo-
gico, gluten free, vegano, ed è soprattutto buono! 
Pensato per le molte persone che non possono o 
non vogliono assumere zucchero. Soddisfa i 
consumatori più esigenti e attenti alla loro salute, ma 
anche gli sportivi, sempre alla ricerca di alimenti 
sani e puliti!

Abbinamenti gastronomici
Si sposa perfettamente con le carni rosse, gli 
hamburger, il seitan e le patate.

Ketchup con succo di mela
Tutta la bontà che cerchi 
con pochissime calorie!

Caratteri di eccellenza
Il gusto del nostro Ketchup ma con meno calorie! 
Usiamo il succo di mela purissimo per creare un 
ketchup 100% naturale: buono per te e per la 
tua dieta! Non aggiungiamo nessun additivo o 
aroma: è naturalmente buono così!

Abbinamenti gastronomici
Gustalo su quello che più preferisci e portalo con te 
alle grigliate! Indicato anche per i bambini. 

_17

Ketchup straordinari
L’unica azienda che produce salse a base d’uovo con bollo CE uova.



Private Label

Cosa possiamo fare per te
Realizziamo i prodotti che desideri:

soluzioni di business immediate e di alta qualità

Trova con noi la tua soluzione ideale 

Siamo un’azienda con 25 anni di esperienza nello sviluppo, produzione
e commercializzazione di salse biologiche certificate, senza glutine 

e di alta qualità merceologica.

pioniera, sostenibile, innovativa, 
internazionale e orientata al cliente

Trovi tutti i nostri formati disponibili a pagina 30 

®

Dialogo Ricerca Affidabilità Sostenibilità



“Lascia che il cibo
sia la tua medicina”

Ippocrate

Nutra Food:
le salse del benessere

La nutraceutica è la scienza che studia gli alimenti 
che hanno un benefico effetto sulla salute umana.
Gli alimenti nutraceutici vengono comunemente anche definiti “alimenti funzio-
nali” o “farmalimenti” e associano a componenti nutrizionali selezionati per 
particolari caratteristiche, quali l’alta digeribilità e l’ipoallergenicità, le 
proprietà curative di principi attivi naturali di comprovata e riconosciuta efficacia.

Esempi di nutraceutici sono i probiotici, gli antiossidanti, gli acidi grassi 
polinsaturi (omega-3, omega-6), le vitamine e i complessi enzimatici che 
tipicamente vengono utilizzate per prevenire le malattie croniche, migliorare lo 
stato di salute, ritardare il processo di invecchiamento.

Vi presentiamo con orgoglio le prime innovative salse del benessere, arricchite con 
le proprietà nutraceutiche di importanti “superfoods”: la barbabietola rossa, il 
melograno, la zucca e le carote, il riso nero.

Innovazione, rispetto dell’ambiente e 
alta qualità sono da sempre i valori che 
“Biobontà” persegue per creare 
prodotti in grado di soddisfare le più 
avanzate esigenze salutistiche dei 
suoi consumatori.

Con questi nuovi prodotti, l’azienda 
rivoluziona il mondo delle salse trasfor-
mando i ketchup e le maionesi in 
“alimenti funzionali”, ovvero ali- 
menti con una valenza fortemente 
salutistica con ingredienti unici.

Nutrafood: le salse del benessere

_21



senza uovo

senza
colesterolo 

di grassi
30%-
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Maionese vegetale Venere
Cos’è il riso nero o riso Venere e come si usa
Il riso nero detto anche riso Venere o riso degli imperatori, è una varietà di cereale
con un corredo nutritivo davvero sorprendente e unico.
Consigliato come pietanza afrodisiaca, ha il nome di Venere in onore alla dea 
dell’amore. La Maionese di riso si accompagna alla perfezione a verdure, pesce e 
carni ed è condimento ideale per burger di seitan o per il tofu. Ha un delizioso 
colore rosa.

Eccellenza nutraceutica
Il riso nero è ricco di antiossidanti ed è l’unico riso che contiene antociani, che 
migliorano la memoria e riducono il rischio di malattie cardiache e cancro. La 
vitamina E è presente anche nel riso nero, che apporta numerosi benefici all’orga-
nismo. Ad alto contenuto di ferro, il riso nero è benefico per il sistema circolato-
rio. Aiuta nello sviluppo delle cellule, fatto questo che è essenziale per la crescita dei 
bambini. Il riso nero è utile nel ridurre il rischio di diabete di tipo 2.

Beetroot Ketchup con aceto di melograno
Cos’è il Beetroot Ketchup e come si usa
La barbabietola rossa, usata in sostituzione del pomodoro, ha un sentore ricco di 
aromi terrosi e dolci, che si avvicina al sapore umami.
Il Ketchup di Barbabietole è un piccolo miracolo, un perfetto bilanciamento di 
sapori, con sentori di spezie ed ha una struttura molto orientale, complessa, 
lontana dal gusto acido e piatto del pomodoro. L’aceto di melograno, usato nel 
Ketchup di Barbabietole Biobontà, ha un gusto acidulo intensamente fruttato.

Eccellenza nutraceutica
Una salsa che unisce due alimenti davvero speciali, due superfood: la barbabieto-
la è ricca di vitamine del gruppo B, di acido folico e di antiossidanti; l ’aceto 
di melograno che è in grado di ridurre il grasso nei soggetti obesi, ha una elevata 
quantità di potassio, benefico per la regolazione della pressione sanguigna e 
dell’attività cardiaca. 
Si usa come un normale Ketchup in piatti di carne, soprattutto bianche, formag-
gi a pasta molle, verdure, seitan e tofu. Ma eccelle per condire piatti di sushi.

Nutrafood: le salse del benessere

senza
pomodoro

adatto
ai diabetici

 

senza
zucchero
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Golden Ketchup
Cos’è il “Golden Ketchup” e come si usa
L’eritritolo usato nel nostro Ketchup, ha una dolcezza inferiore del 40% rispetto 
allo zucchero, e stempera in modo più morbido l’acidità dell’aceto.
Ha un picco glicemico = 0, dunque perfettamente adatto ai diabetici.
Questo Ketchup ha un gusto particolarmente avvolgente e appagante, privo 
di spigolature acide, e si accompagna a carni, formaggi a pasta morbida, verdure.

Eccellenza nutraceutica
La zucca, ipocalorica, fornisce antiossidanti naturali, in particolare sotto forma 
di vitamina A (beta-carotene), vitamine del gruppo B e vitamina C. Ricca 
di Omega 3, riduce il colesterolo e abbassa la pressione.
Le carote, ricche di beta-carotene e di antiossidanti, sono anche una fonte 
eccellente di vitamina K, vitamina B6, biotina, vitamina C, e anche di sali 
minerali come potassio, rame e manganese.
Povere di calorie (41 kcal per 100 g), le carote si prestano ad essere consumate 
anche da chi segue un regime dietetico ipocalorico.

senza
pomodoro

®
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adatto
ai diabetici

 

senza
zucchero
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Ho. Re. Ca.



Siate unici per le colazioni dei vostri clienti:
cultori del gusto, amanti del cibo bio, clienti più esigenti, 
celiaci,  vegani, intolleranti al lattosio, salutisti, contrari a OGM 
e a coloranti e conservanti

Senza conservanti, senza coloranti, senza proteine del latte, 
senza acido lattico: solo straordinaria bontà!

Maionese Classica | 30 g
Regina e madre di tante salse fredde, la Maionese Classica è apprezzata per la 
delicatezza del sapore e per la piacevole consistenza cremosa. L’alta qualità degli ingredienti 
dona alla Maionese Classica “Biobontà” un’equilibrata piacevolezza di gusto.

Ketchup Classico | 35 g
È un Ketchup denso dal ricco bouquet di spezie. Prodotto esclusivamente con il 
miglior pomodoro italiano (ben 252 g per 100 g di Ketchup) ed una ricca miscela 
di spezie, ha una lenta e prolungata cottura a temperatura dolce - mild technology - 
(12 ore circa, come si faceva un tempo) che conserva inalterati il sapore e le caratteristiche 
nobili delle pregiate materie prime.

Senape | 30 g
È il condimento più amato in Francia e nei paesi del nord Europa. La Senape nella 
versione “Biobontà” perde i sentori amari o eccessivamente piccanti per offrire tutto 
il piacere del gusto. Per chi ama i sapori classici senza eccessi.

Ho.Re.Ca. | Vasetti da 30 g per le hotelerie di prestigio
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Ho.Re.Ca. | Monodosi in bustine da 15 g

Qualità & praticità
Tutta la praticità delle bustine monodose per l’alta qualità delle salse 
Biobontà. Nelle bustine monodose le salse Biobontà si conservano in modo ottimale 
per ben 12 mesi a temperatura ambiente.

Maionese Classica | 15 g   
Tutta la bontà e la qualità della Maionese “Biobontà”, anche in bustina monodose. Fatta 
esclusivamente con il miglior olio di girasole rigorosamente spremuto a freddo. La 
Maionese Classica “Biobontà” è molto versatile, esalta una grande varietà di prepara-
zioni, può condire il piatto più raffinato, ma è ottima anche su un buon crostino.

Ketchup Classico | 15 g  
Accompagna in modo stuzzicante carni, rosse e bianche, hamburger, seitan, 
patatine fritte. Entra come ingrediente nella preparazione di diverse salse, ad esempio 
nella salsa cocktail Contiene, ketchup unico sul mercato, ben 250 g di pomodori per 
100 g di Ketchup!

Senape | 15 g  
La senape è un accompagnamento ideale per le carni rosse alla griglia o lessate, 
per la salsiccia, per i wurstel, per gli hamburger. Ma si sposa bene anche con 
le carni bianche.

Senza conservanti, senza coloranti, senza proteine del latte, 
senza acido lattico: solo straordinaria bontà!
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Il Termine Minimo di Conservazione (Tmc) è di 12 mesi a temperatura 
ambiente. Il tappo è richiudibile. Si può dunque prelevare solo una parte della salsa 
contenuta e richiudere il bag. Riposto in frigo a 0+4°C, la salsa può ancora 
durare integra per 21 gg. L’essenziale è posizionare la sacca su un piano e far uscire 
tutta l’aria prima di apporre il tappo.

Ho.Re.Ca. | Bag in box da 3 kg 

L’alta qualità esclusiva per l’Ho.Re.Ca
Tutti i prodotti in bag in box da 3 kg hanno la stessa altissima qualità di quelli 
confezionati in vasetto per il consumatore finale. 
Sono prodotti unici sul mercato!
L’uso è quello previsto per le salse in vasetto. 
È la confezione perfetta per le preparazioni di cucina e di catering che richiedono 
l’impiego di quantità importanti di salse.

Senza conservanti, senza coloranti, senza proteine del latte, 
senza acido lattico: solo straordinaria bontà!
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Certificazioni e garanzie

La TUTTOVO dispone di ben due bolli CE, per  gli ovoprodotti 
e il latte, che rappresentano una concreta e certa garanzia per 
i consumatori dei suoi prodotti. 

Haccp: La TUTTOVO ha implementato da anni il sistema di 
autocontrollo HACCP secondo i regolamenti CE.
Il sistema è validato dalla ASL TO 3 di Rivoli.

Certificazione riconosciuta a livello internazionale 
nell’ambito del GFSI (Global Food Safety Initiative) che 
definisce i requisiti di sicurezza e igiene alimentare.

La TUTTOVO produce alimenti biologici fin dal 1988, 
controllata e certificata dalla Bioagricert secondo il Regola-
mento 848/2018 e successive modifiche e integrazioni.

La TUTTOVO è un’azienda completamente gluten free e 
tutti i suoi prodotti sono presenti da oltre un ventennio sul 
Prontuario degli alimenti AIC, Associazione Italiana 
Celiachia e garantiti senza glutine.

Dal 2008 la TUTTOVO ha ottenuto il riconoscimento della 
Regione Piemonte dell’Eccellenza Artigiana, marchio 
che premia e valorizza le aziende artigiane che si sono distin-
te per l’alta qualità delle loro produzioni.

Da sempre orgogliosamente tra i primi donatori del 
Banco Alimentare del Piemonte.

HACCP

buone, sane e fanno bene
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Maionese classica
Maionese italiana
Maionese di soia
Maionese di riso
Aioli
Indiana
Tartara
Pepe verde

Tonnata
Senape (140 g)
Mexicana
Maionese al rafano
Andalusa
Tre pepi

Vasetto
di vetro
130 g

Ketchup classico
Ketchup balsamico
Ketchup piccante
Ketchup barbecue

Ketchup Senza zucchero
Ketchup con succo di mela
Ketchup di barbabietole
Ketchup Golden

Bottiglietta
di vetro
240 g 
350g

Maionese classica
Senape
Ketchup classico ( 35 g )

Ketchup di barbabietole
Maionese di riso

Vasetto
di vetro
30 g

Maionese italiana
Senape

(altri gusti a richiesta)
Doypack
800 g

I nostri formati

Maionese classica
Ketchup classico

Senape
Maionese di riso

Bustina
monodose
15 g

Maionese classica
Ketchup classico

Senape
(altri gusti a richiesta)

Bag 
in box
3 kg

®

buone, sane e fanno bene
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Obiettivi dell’agricoltura biologica
L’agricoltura biologica è quella che può definirsi veramente sostenibile perchè incoraggia a:

• usare l’energia e le risorse naturali in modo responsabile
• conservare la biodiversità
• conservare gli equilibri ecologici regionali
• migliorare la fertilità del suolo
• mantenere la qualità delle acque.

Le norme del biologico favoriscono il benessere degli animali e impongono agli agricolto-
ri di soddisfare le esigenze comportamentali degli animali stessi.
La TUTTOVO, da sempre attenta e sensibile a tutte le pratiche di rispetto, sostegno e 
salvaguardia dell’ambiente e in piena sintonia con il dettato biologico, è impegnata 
nella ricerca e nell’uso di materiali eco-compatibili e biodegradabili.

Agricoltura biologica.
Fa bene alla natura,  fa bene a te!



Biobontà 
è un marchio TUTTOVO 

TUTTOVO srl  |  Via Stura 24  |  10098 Rivoli (TO)  |  Italy
info@biobonta.com  |  tel +39 011 95 75 805  |  +39 011 44 40 801

www.biobonta.com


